九年级化学	自主学习任务单	第八周第2课时
信息的获取和加工方法——学习任务单
蒸花卷的学问
【学习目标】
1．能够通过阅读、观察、实验等方法获取信息 。
2. 能用文字、图表、化学语言标书有关的信息，初步运用比较、分类、归纳和概括等方法对获取的信息进行加工。
[bookmark: _GoBack]同学们，我们的寒假时间受疫情影响延长，与此同时，家长们的新年假期也顺延了！在家人彼此陪伴的日子里，我们的妈妈们纷纷化身美食博主，为大家制作了各种各样的美食！今天，我们就来一起分析妈妈们最爱的网红美食之一——“彩色花卷”制作过程中的化学知识。
【任务一】酵母和发酵粉
酵母与发酵粉
生活中制作糕点、馒头、花卷时一般都要添加酵母或发酵粉进行发酵。
酵母中含有一定量的麦芽酶及蔗糖酶。在面团发酵初期，面团中的氧气和其他养分供应充足，酵母的生命活动非常旺盛，进行着有氧呼吸，淀粉水解成麦芽糖。接着面粉中原有的微量蔗糖及新产生的麦芽糖水解生成葡萄糖与果糖，最后被酵母氧化成二氧化碳和水，并释放出一定能量。面团中的氧气有限，酵母的有氧呼吸逐渐转为无氧呼吸，生成的二氧化碳在面筋的网络中出不去，加热蒸烤时，二氧化碳受热膨胀，使糕点变得松软。
用酵母做的食品松软可口，有特殊风味，易于消化。酵母本身含有丰富的蛋白质及维生素B，可以增加营养价值，因此面点大都用酵母发酵。
但用酵母发酵对于含糖和油较多的面团往往达不到预期效果，其原因是糖和油对酵母菌有抑制作用。另外，用酵母发酵耗费的时间长，而且发酵时间与酵母的种类、多少和温度相关。因此，也有用发酵粉代替酵母制作糕点的。
发酵粉一般是碳酸氢钠与磷酸二氢钠（NaH2PO4）或有机酸的混合物，也有用碳酸氢铵（NH4HCO3）的。将发酵粉调和在面团中，碳酸氢钠与有机酸遇水以及碳酸氢钠受热时都会产生二氧化碳气体，使面点成为疏松、多孔的海绵状。发酵粉使用时不受发酵时间限制，随时可用，对多油多糖的面团也照样起发泡疏松的作用。缺点是它的碱性会破坏面团中的维生素，降低营养价值，若混合不均匀反而会导致面制品中有的地方碱太多发黄而不能吃。
请回答：
1. 碳酸氢钠由哪些元素组成？

2. 用酵母和发酵粉都能使制作的面食疏松多孔，原因是什么？

3. 为什么酵母本身营养丰富？

【任务二】发酵粉蒸花卷
假期中，小明和妈妈尝试用红心火龙果汁、发酵粉和面粉制作 “紫红色花卷”。蒸熟后，却发现花卷变成了黄色。好学的小明对此进行了探究。
【查阅资料】红心火龙果汁含天然色素，呈紫红色，受热易分解。发酵粉主要成分是碳酸氢钠，受热分解生成碳酸钠、水和二氧化碳
	【猜想与假设】
	  Ⅰ. 紫红色花卷变黄与温度升高有关
	  Ⅱ. 紫红色花卷变黄与发酵粉有关
	实验1：探究影响紫红色花卷变黄的因素。
	序号
	1-1
	1-2
	1-3
	1-4

	用品
	红心火龙果汁、
面粉
	红心火龙果汁、
面粉
	红心火龙果汁、
面粉、发酵粉
	红心火龙果汁、
面粉、发酵粉

	操作
	加热
	不加热
	加热
	不加热

	现象
	从紫红变红棕色
	仍为紫红色
	从紫红变黄色
	仍为紫红色


		实验2：继续探究实验1-3中花卷变黄的原因。
	序号
	2-1
	2-2
	2-3

	实验过程
	 (
10 mL NaHCO
3
溶液
pH=8
)
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红心
火龙果汁
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10 mL Na
2
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3
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pH=10
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	 (
10 mL Na
2
CO
3
溶液
调至
pH=12
)

 (
红心
火龙果汁
)[image: ]


	现象
	颜色无明显变化
	一段时间后变黄色
	较短时间后变黄色


	问题：
（1）实验1-1出现“从紫红色变红棕色”的原因是__________________________。
	（2）综合实验1，能得出的结论是___________________________________________。
（3）写出碳酸氢钠受热分解的化学方程式：__________________________________。
	（4）综合实验2，能得出的结论是__________________________________________。
（5）下列关于制作紫红色花卷的说法中，正确的是__________（填字母序号）。
		A. 当使用火龙果汁染色时，通过控制发酵粉的用量可以蒸出紫红色花卷
		B. 换用受热不易分解的紫红色果汁或紫薯汁，有可能蒸出紫红色花卷
		C. 酸碱性可能会影响蒸出花卷的颜色

【任务三】碳酸氢钠的制备
芒硝复分解法制备碳酸氢钠
 (
NaHCO
3
收率
/%
)NaHCO3是发酵粉的主要成分，工业上常用芒硝（Na2SO4）通过复分解法制备碳酸氢钠，此法反应条件温和，容易控制，其主要制备工艺如图1流程所示，通过深入的研究进一步发展，其它条件固定，温度对NaHCO3收率的影响如图2所示。
[image: ][image: ]

图1 制备碳酸氢钠工艺流程图                  图2   温度对NaHCO3收率的影响

【问题】 母液中一定含有的物质是什么？
    

      通过观察图2，我们能得到哪些信息？结论是什么？
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