《探秘“沸腾”的神技能》学习指南
一、【学习目标】

1.知道不同的液体沸点不同，液体的沸点与气压有关。

2.能够利用所学知识解释手能入油锅的原因。

3.能通过视频学习进一步树立正确的科学观、价值观、人生观。

二、【学习任务】
1.请你阅读沸点与气压关系的材料，谈谈同一杯水在某地沸点为98℃，在另一地点沸点为93℃，试比较两地海拔高度
当液体沸腾时，在其内部所形成的气泡中的饱和蒸汽压必须与外界施予的压强相等，气泡才有可能长大并上升，所以，沸点也就是液体的饱和蒸汽压等于外界压强时的温度。液体的沸点跟外部压强有关。当液体所受的压强增大时，它的沸点升高;压强减小时;沸点降低。例如，蒸汽锅炉里的蒸汽压强，约有几十个大气压，锅炉里的水的沸点可在200℃以上。又如，在高山上煮饭，水易沸腾，但饭不易熟。这是由于大气压随地势的升高而降低，水的沸点也随高度的升高而逐渐下降。(在海拔1900米处，大气压约为79800帕(600毫米汞柱)，水的沸点是93.5℃)，沸点低的液体一般先汽化，而沸点高的液体一般较难汽化。

2.请你阅读关于曼妥思与可乐反应的原理和小苏打放入食醋中产生气泡的原因，请你尝试结合生活经验谈谈醋和小苏打的反应为什么能营造沸腾的假象？
在汽水的生产过程中，工厂会利用高压装置往水里添加二氧化碳，二氧化碳会溶解在水中，并和水反应生成碳酸。灌入饮料瓶中时，一部分二氧化碳会从汽水中溢出，但因为瓶子是封口的，气体出不去，于是瓶内压力比较高，汽水内的二氧化碳含量也能一直保持较高的水平。但当瓶盖突然打开的时候，瓶内气压迅速变低，二氧化碳的溶解度变低了。于是此时汽水中的碳酸就是过饱和的状态，而过饱和的碳酸会自发分解出二氧化碳。曼妥思薄荷糖入水后释放出的凝胶和树脂破坏了可乐液体的表面张力，并破坏二氧化碳与水分子间的作用力，使溶于可乐中的二氧化碳，瞬间大量释出，造成可乐瓶内的气体压力骤然上升，最终爆发。 

   小苏打化学的名字是碳酸氢钠，化学式NaHCO₃，是碱性的物质。白色细小晶体。它也是一种工业用化学品，固体50℃以上开始逐渐分解生成碳酸钠、二氧化碳和水，270℃时完全分解。白醋就是酸性的物质。乙酸，也叫醋酸（36%--38%）、冰醋酸（98%），化学式CH3COOH，为食醋主要成分。纯的无水乙酸（冰醋酸）是无色的吸湿性固体，凝固点为16.6℃，凝固后为无色晶体，其水溶液中呈弱酸性且蚀性强，蒸汽对眼和鼻有刺激性作用。小苏打和白醋的主要化学成分分别是“碳酸氢钠”与“乙酸”，这两种化学物质遇到一起会发生剧烈的化学反应，产生大量的“二氧化碳”气体。二氧化碳越来越多，在液态物质中翻腾，就会产生大量的气泡。

3.请你观看微课视频和阅读学习指南，举例说明影响沸点的因素
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4.做一做，想一想：利用针管，让停止沸腾的水再次沸腾？你能解释其中的道理吗？

